Féte des Meres
(OU CARTE OUVERTE)

Les petits trucs pour patienter...

Foie gras de canard poché dans graisse,
chutney aux figues
ou

Oeuf cocotte en brioche foie gras poélé

Pave de filet de boeuf,
legumes croquant de saison, réduction de Madere
ou
Petites lottes de Mediterranee aux clovisses,
creme de Noilly Prat

Omelette Norvégienne



